
Descrubre nuestra selección de vino Raiz, elaborado en España con la mejor uva Tempranillo.
TM

Raiz Crianza 2020 

Ideal para acompañar 

todo tipo de carnes, a la 

braza, asados, estofados, 

guisos y quesos curados. 

Intenso, completo, 

equilibrado. Aroma de 

elegantes sensaciones: 

minerales, tierra, 

hojarasca, especias, caja 

de puros, frutos rojos y 

natas. Volumen, 

intensidad y largura.

$30 Raiz Reserva 2018

Marida con carnes rojas 

y carnes blancas, 

embutidos, quesos 

curados y azules. Vino 

intenso, aterciopelado, 

potente y estructurado. 

Destacan tonos tostados 

que dejan paso a fruta 

roja madura, ahumados, 

frutos secos e hinojo, 

terminando con matices 

aportados por la barrica: 

especias, cacao y hoja de 

tabaco.

$42 Raiz Profunda 2019

Ideal para ser 

emparejado con carnes 

maduras, asados de 

cochinillos y piezas 

ibéricas. Es buen 

acompañante de 

postres. De aromas 

potentes y elegantes, 

con recuerdos a tierra 

mojada, minerales, 

frutos negros maduros, 

café y miel. Final 

aterciopelado, 

estructurado y amplio. 

$49
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